ZP1.263.2.2026 Zatacznik nr 4do Zaproszenia do ztozenia oferty cenowej

Opis przedmiotu zamdéwienia

1. Przedmiotem zamodwienia jest sukcesywna dostawa miesa i wedlin o najwyzszym

standardzie dotzw. ,,Punktéw dostaw”:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

10)

11)

Ognisko Bielany, ul. Broniewskiego 56a, 01-716 Warszawa (dostawy raz

w tygodniu w poniedziatki lub wtorki w godz. 10.00-13.00),

Ognisko Brodno, ul. Suwalska 11, 03-252 Warszawa (dostawy raz w tygodniu w
poniedziatki lub wtorki w godz. 10.00-13.00),

Ognisko Grochéw, ul. Rebkowska 1, 04-375 Warszawa (dostawy raz w tygodniu w
poniedziatki lub wtorki w godz. 10.00-13.00),

Ognisko Markowska, ul. Markowska 16, 03-742 Warszawa (dostawy raz
w tygodniu w poniedziatki lub wtorki w godz. 10.00-13.00),

Ognisko Marymont, ul. Elblgska 43, 01-737 Warszawa (dostawy raz w tygodniu w
poniedziatki lub wtorki w godz. 10.00-13.00),

Ognisko Mokotéw, ul. Grottgera 25a, 00-785 Warszawa (dostawy raz w tygodniu
w poniedziatki lub wtorki w godz. 10.00-13.00),

Ognisko Murandw, ul. Dzielna 17a lok. 15, 01-029 Warszawa (dostawy raz w
tygodniu w poniedziatki lub wtorki w godz. 10.00-13.00),

Ognisko Okecie, ul. Centralna 24, 02-267 Warszawa (dostawy raz w tygodniu w
poniedziatki lub wtorki w godz. 10.00-13.00),

Ognisko Praga, ul. Srodkowa 9, 03-430 Warszawa (dostawy raz w tygodniu w

poniedziatki lub wtorki w godz. 10.00-13.00),

Ognisko Stardwka, ul. Stara 4, 00-231 Warszawa — wjazd od Starej Prochowni

(dostawy raz w tygodniu w poniedziatki lub wtorki w godz. 10.00-13.00),

Ognisko Ursynéw, ul. Ktobucka 14, 02-699 Warszawa (dostawy raz w tygodniu w
poniedziatki lub wtorki w godz. 10.00-13.00),



12) SPOT Mtodziezowy Wawer, ul. Korkowa 119/123 lok. 8, 04-519 Warszawa

(dostawy raz w tygodniu w poniedziatki lub wtorki w godz. 10.00-13.00),

13) SPOT Mtodziezowy Praga, ul. Stalowa 29/16, 03-425 Warszawa (dostawy raz w

tygodniu w poniedziatki lub wtorki w godz. 10.00-13.00).

Lista artykutéw oraz ich szacunkowe ilosci zawarte s3 w Zataczniku nr 3— Wykaz

asortymentowo-cenowy.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zmiany asortymentu pomiedzy poszczegdlnymi
pozycjami wyszczegdlnionymi w Zatgczniku nr 3 (Wykaz asortymentowo-cenowy), w
okresie obowigzywania umowy, z zastrzezeniem, ze warto$¢ zobowigzania (tj. umowy)

nie ulegnie zmianie.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do niewykonania zamdwienia maksymalnie w
25%. Wykonanie zamdéwienia uzaleznione jest od faktycznych potrzeb Zamawiajgcego.
Wykonawcy nie bedzie przystugiwato jakiekolwiek roszczenie z tytutu niewykonania

umowy.

Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania odpowiednich przepiséw sanitarnych
wymaganych  dla  przewozu zywnosci zgodnie z ustawg z dnia
25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz.U. z 2023 r. poz. 1448
z pdéin. zm.) oraz innych aktualnie obowigzujgcych przepisow prawa w zakresie
przedmiotu zaméwienia. Wykonawca na kazde zgdanie Zamawiajgcego zobowigzany
jest przy dostawie okazaé decyzje wtasciwego Inspektora Sanitarnego dopuszczajgca

srodki transportu do przewozu okreslonych artykutéw zywnosciowych.

Wykonawca jest zobowigzany do posiadania przez caty czas trwania umowy aktualnych
zezwolen wydanych przez wifasciwe organy wymagane do prowadzenia zlecanego

zakresu dziatalnosci.

Wykonawca zobowigzany jest do posiadania przez caty okres realizacji zaméwienia
wdrozonego systemu analizy zagrozen i krytycznych punktéw kontroli HACCP w sktfad,
ktorego wchodzi: GHP i GMP (Dobra Praktyka Produkcyjna i Dobra Praktyka

Higieniczna) — dla kazdego produktu dostarczonego do Zamawiajacego.

Wykonawca zobowigzany jest realizowa¢ przedmiot Umowy wtasnym,

specjalistycznym transportem przystosowanym do przewozu zywnosci zgodnym z



10.

11.

12.

13.

14.

obowigzujgcymi atestami, przepisami prawa, GMP oraz sytemu HACCP, przy
zachowaniu odpowiednich reziméw sanitarnych i higienicznych wymaganych dla
przewozu zywnosci (samochdéd chtodnia lub izoterma) w opakowaniach
zapewniajgcych bezpieczny transport i magazynowanie bez szkody dla zawartosci, na
swaj koszt i ryzyko do Punktéw dostaw wymienionych w ust. 1, w terminie okreslonym
miedzy Stronami, uwzgledniajgcym specyficzne warunki zamoéwienia. Za dostarczong
zywnos¢ (w tym za stan jakosciowy i ilosSciowy) odpowiada Wykonawca do momentu

odbioru zamowienia przez przedstawiciela Zamawiajgcego.

Wykonawca zobowigzany jest nalezycie zabezpieczy¢ towar na czas przewozu z
zachowaniem tancucha chtodniczego. Uzyty do przewozu s$rodek transportu bedzie
uwzglednia¢ witasciwos¢ towaru i zabezpieczy jego jakos¢ przed ujemnymi wptywami

atmosferycznymi i uszkodzeniami.

Wszyscy pracownicy Wykonawcy majgcy bezposredni kontakt z dostarczang
na rzecz Zamawiajgcego zywnoscig, powinni posiadaé aktualne, okreslone przepisami
ustawy o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i choréb zakaznych u ludzi, orzeczenia
lekarskie do celéw sanitarno - epidemiologicznych potwierdzajgce brak
przeciwwskazan do wykonywania pracy przy wykonywaniu, ktérych istnieje mozliwos¢
przeniesienia zakazenia na inne osoby. Wykonawca zobowigzuje sie do okazania w

razie potrzeby wszystkich niezbednych dokumentéw w tym zakresie.

Wykonawca zobowigzuje sie do zapewnienia nalezytego zabezpieczenia dostarczanego
towaru przed czynnikami pogodowymi, uszkodzeniami, zanieczyszczeniami oraz innymi

zagrozeniami.

Zamowiony  asortyment  winien byé dostarczcony do  Zamawiajgcego

W nienaruszonym stanie.

Opakowania dostarczanych przez Wykonawce produktéw muszg byé oznakowane i
zawierac informacje dotyczace, w m.in.: nazwy towaru, nazwy i adresu producenta,
sktadu, klasy jakosci, daty produkcji, terminu przydatnosci do spozycia, warunkdw

przetrzymywania, masy netto, etykiety z wystepujacymi alergenami.

Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia miesa i wedlin

W najwyzszym standardzie. Towar powinien by¢ zapakowany prézniowo.
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16.

Wykonawca zobowigzuje sie dostarcza¢ produkty pierwszej klasy jakosci, bez wad

fizycznych i jakosciowych, swieze, niemrozone, odpowiadajgce normom jakosciowym

wiasciwym dla danego rodzaju produktéw, ktére obowigzujg na terenie Polski oraz o

aktualnych terminach przydatnosci do spozycia.

Szczegbtowe wymagania jako$ciowe dostarczanego asortymentu:

1)

2)

Mieso:

a)

b)
c)

d)

e)

Wyglad ogdlny miesa:

° chude i niesciegniste o wyrazistym czerwonym kolorze;

° Swieze bez oznak wczesniejszego mrozenia;

° mieso pierwszej klasy (barwa - bladorézowa do czerwonej,
powierzchnia — sucha i matowa, zapach — charakterystyczny, przekrdj
— lekko wilgotny, sok miesny — przezroczysty, konsystencja — jedrna,
elastyczna a po nacisnieciu palcem szybko sie wyréwnuje).

Barwa miesni: jasnorézowa do czerwonej, dopuszcza sie zmatowienia.

Barwa tfuszczu: biata z odcieniem kremowym lub lekko rézowym.

Zapach swoisty charakterystyczny dla miesa Swiezego bez oznak zaparzenia

i rozpoczynajgcego sie psucia.

minimalny termin przydatnosci do spozycia: 7 dni.

Wymagania szczegdtowe dla:

Zeberka wieprzowe — mieso jasnordzowe i rGwnomiernie marmurkowe, bez
duzych partii czystego ttuszczu. Mieso musi miec¢ grubos$é nie mniejszg niz 1
cm.

Filety drobiowe — miesnie piersiowe pozbawione skory, kosci i sSciegien.
Barwa naturalna i charakterystyczna. Nie dopuszcza sie wylewdw krwawych.
Cwiartka z kurczaka tylna oraz udziec z indyka bez kosci — mieso czyste, bez
wylewéw krwawych i wuszkodzen mechanicznych. Barwa naturalna

charakterystyczna dla miesa drobiowego.

Wedliny:

a)

Wyglad ogdlny wedlin:
° ksztatt: uzalezniony od rodzaju elementu oraz uzytej ostonki;

° powierzchnia zewnetrzna wyrobu: czysta, sucha lub lekko wilgotna;
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. struktura i konsystencja: struktura plastra o grubosci 3 mm dos¢
Scista; w przypadku szynki drobiowej dopuszcza sie niewielkie
rozdzielenie plastréw w miejscu ztgczenia miesni;

) konsystencja: soczysta;

° powierzchnia przekroju: lekko wilgotna;
° niedopuszczalne s3: wyciek soku, skupiska galarety lub wytopionego
ttuszczu.

b)  Barwa przekroju:

° w przypadku wedzonek z miesa peklowanego od jasnorézowej do
réozowo-czerwonej;
° w przypadku wedzonek z miesa niepeklowanego — szara;

c) niedopuszczalne sg odchylenia barwy.

d) smak i zapach: charakterystyczny dla danego asortymentu;
niedopuszczalny jest smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci surowca lub
obcy.

e) minimalny termin przydatnosci do spozycia: 14 dni.

Dostawa bedzie realizowana na podstawie czgstkowych zamodwien, w ktérych
Zamawiajgcy wyszczegolni:

1) asortymentiilosci dostaw;

2)  termin realizacji dostaw;

3)  ewentualne specyficzne warunki zaméwienia.

Zamowienia bedg dokonywane na podstawie kontaktu telefonicznego przez osobe
upowazniong przez Zamawiajgcego. Imiona i nazwiska oraz numery telefonéw oséb

upowaznionych do sktadania zamdwien do poszczegdlnych Punktéw dostaw (patrz ust.

1) zostang wpisane do Umowy.

Wykonawca udziela Zamawiajagcemu gwarancji jakosci na wszystkie dostarczane

produkty zywnosciowe.

Zaoferowany przez Wykonawce asortyment musi byé dopuszczony do obrotu

na rynku polskim.
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Na dostarczany towar, Wykonawca winien posiadac atest laboratoryjny, ktéry bedzie

udostepniony na zadanie Zamawiajgcego.

Pracownicy Zamawiajgcego dokonujg odbioru jakosciowego i iloSciowego przy
dostawie towaru.

Wykonawca powinien dostarczy¢ zamoéwiony towar kazdorazowo wraz z czytelnie
wystawionym dowodem dostawy. Nazwa dostarczonego towaru wymieniona na

fakturze lub dowodzie dostawy musi byé zgodna z nazwg na opakowaniu oraz ztozona

oferta.

Wykonawca przekazuje 2zywnos¢ osobie upowaznionej przez Zamawiajgcego
do odbioru. Nie dopuszcza sie pozostawiania zywnosci przez Wykonawce bez nadzoru
jak i wydania go osobom nieupowaznionym.

Wykonawca jest zobowigzany dostarczaé¢ jednorazowo wszystkie ztozone w ramach
kazdego zamoéwienia artykuty Zzywnosciowe. Zamawiajacy nie wyraza zgody na
dzielenie zamowien na wielokrotne dostawy. Odstepstwo od wyzej wymienionej

zasady wymaga kazdorazowo zgody Zamawiajgcego.

Zamawiajacy bez jakichkolwiek roszczen finansowych ze strony Wykonawcy zastrzega
sobie prawo do nie przyjecia towaru do magazynu, zagdania wymiany go lub reklamaciji

w przypadku realizacji zamowienia niezgodnie z Umowag, w szczegdlnosci:

1) stwierdzenia ztej jakosci produktu (nieprawidtowe cechy organoleptyczne, tj.
wyglad, smak, zapach);

2)  stwierdzenia widocznego uszkodzenia opakowania;

3)  otrzymania towaru o krotkim terminie przydatnosci do spozycia;

4)  otrzymania towaru po terminie przydatnosci do spozycia;

5)  stwierdzenia brakéw ilosciowych w dostarczonym asortymencie;

6) dostarczenia towaru w innym terminie (dzied tygodnia, godzina) niz ten

okreslony w Umowie;

7)  jezeli w czasie dostawy stwierdzi sie naruszenie przepiséw sanitarnych.

W przypadkach, o ktéorych mowa w ustepie poprzednim, lub w razie stwierdzenia

innych uchybien Wykonawcy, Zamawiajgcy niezwtocznie zgtosi Wykonawcy reklamacje



osobiscie, telefonicznie lub drogg elektroniczng. Wéwczas Wykonawca zobowigzuje sie
do wymiany wadliwego towaru na towar wolny
od wad nie pdzniej niz w ciggu 24 godzin od powziecia wiadomosci przez Wykonawce o
tym fakcie, w ilosciach zakwestionowanych przez Zamawiajgcego oraz do uzupetnienia
brakéw ilosciowych na koszt Wykonawcy. W przypadku uchybienia obowigzku, o
ktéorym mowa w zdaniu poprzednim, Zamawiajacy ma prawo do zakupu tego towaru u
innego wykonawcy na ryzyko i koszt Wykonawcy, z ktédrym Zamawiajgcy podpisat

umowe.



